ochoRolade zum selbermachen
250 Gramm Kokosfett (z.B. Palmin)
200 Gramm Puderzucker
100 Gramm Kakao
1 Packchen Vanillezucker
Und so gehts:
Zuerst das Kokosfett in einem Topf aufl6sen. Noch besser: Ldsen Sie das
Kokosfett im Wasserbad auf.
Jetzt den gesiebten Puderzucker und das Vanillezucker nach und nach
unterrthren.
Nun kdnnen Sie den Kakao in die Masse einriihren. Solange rihren, biseine
flUssige Schokoladenmasse entsteht. Rihren Sie aber auf jeden Fall lange
genug! Dann wird die Schokolade um so feiner!

Jetzt ist die Schokolade schon fertig.

Das was ubrig bleibt, sollte im Khlschrank aufbewahrt werden!



